
信州善光寺銘菓

まほろばの月
1個 ¥324

太
平
堂
の

ギ
フ
ト
カ
タ
ロ
グmahoroba-001

3個入 ¥1,112
mahoroba-003

5個入 ¥1,782（カートン）

mahoroba-005
6個入 ¥2,214

mahoroba-006
8個入 ¥2,894

mahoroba-008

10個入 ¥3,564
mahoroba-010

12個入 ¥4,298
mahoroba-012

15個入 ¥5,346
mahoroba-015

20個入 ¥6,966
mahoroba-020

栗を一粒まるごと入れて、オリジナルの栗あんで包んだ、
栗好きにはたまらない栗尽くしのお饅頭。

「善光寺銘菓」を冠するにふさわしい太平堂自慢の逸品です。

このページの製品の賞味期限は製造から14日です｜表示価格は全て税込みです



5個入 ¥1,674
susobana-005

8個入 ¥2,775（カートン）

susobana-008
5個入 ¥1,760

kurihiroi-005
10個入 ¥3,520

kurihiroi-010

10個入 ¥3,402
susobana-010

15個入 ¥4,968
susobana-015

¥3,510まほろば 5個
裾花5個 ｜2set-055｜

¥5,076まほろば5個
裾花10個｜2set-510｜

¥5,184まほろば10個
裾花5個｜2set-105｜

すそばな

裾花
1個 ¥302

susobana-001

太平堂オリジナルの生地で独自のこしあんを包み、
くるみの風味を生かして焼き上げました。

シンプルながら奥深い味わい。歴史の長い銘菓です。

季節
限定

さくらパイ1個 ¥351
季節商品（春）

白あんに桜の塩漬けを混ぜ込んだ桜あんをパイ生地で包み、
香ばしく焼き上げました。桜あんとバターたっぷりのパイ生地が

風味豊かな味わいです。

季節
限定

あんずパイ1個 ¥372
季節商品（夏）

フランス産あんずピューレを練り込んだ独自の白あんを
パイ生地で包みました。しっとりとした上品な白あんの甘さと
甘酸っぱいあんずの味とパイ生地のハーモニーが絶妙です。

信州

栗ひろい
1個 ¥280

kurihiroi-001

細かく刻んだ栗を練りこんだ自家製のあんを、
バターたっぷりの風味豊かなパイ生地で包んで焼き上げました。

ティータイムにピッタリの和風スイーツです。

セット
商品

このページの製品の賞味期限は製造から14日です｜表示価格は全て税込みです

セット

セット

セット セット
セット

¥4,968
まほろば5個
栗ひろい5個
裾花5個

3set-
555

¥2,862
まほろば4個
裾花4個

2set-
044



季節
限定

季節
限定

季節
限定

5個入 ¥1,836
lemon-005

15個入 ¥5,184
lemon-015

10個入 ¥3,456
lemon-010

ラム酒の味わいを感じる、爽やかなスペイン産レモン風味の
スポンジを、ホワイトチョコでコーテイング。

50年以上愛されている変わらぬ味です。

ストロベリーケーキ
1個 ¥367

イタリア産地中海レモンを使用したスポンジにドライストロベリー入りの
チョコレートをコーティング。さっぱりとしたレモンの酸味と

ストロベリーチョコレートの絶妙なコラボレーションが楽しめます。

抹茶ケーキ
1個 ¥367

『福岡八女抹茶』を使用し、大納言小豆を入れたスポンジを
『愛知西尾抹茶』入りのチョコレートでコーティング。

香り豊かな抹茶の風味をたっぷりと感じられる「和洋コラボ」商品です。

チョコレートケーキ
1個 ¥352

ヘーゼルナッツペーストを入れたヴァローナココアの香り高いスポンジに
カカオがたっぷり入ったクーベルチュールと刻んだアーモンドを入れ

チョコレートでコーティング。

季節商品（秋）

季節商品（初夏）

季節商品（春）

レモンケーキ

lemon-001
1個 ¥324

このページの製品の賞味期限は製造から21日です｜表示価格は全て税込みです



ガレット【栗・くるみ・オレンジ】

1個 各¥237
ラム酒が香る厚みのあるソフトクッキーです。

栗ガレット、くるみガレット、オレンジガレットは
それぞれ白餡と混ぜて作った絶妙な味わいです。

galettechestnut-001/galettewalnut-001/galetteorange-001

チョコサンドクッキー
1本 ¥324

chocosand-000

キリマンジャロとモカのコーヒー豆を粉状にして混ぜ込んで
焼き上げたクッキーにイタリア産のホワイトチョコレートをサンド

しました。まろやかな甘さが絶妙な味わいのクッキーです。

ピスタチオフィナンシェ
1本 ¥380

pistachiofinancier-001

『ナッツの女王』と呼ばれるイタリア産ピスタチオのペーストを
使用。ピスタチオの芳醇な香りとフィナンシェの発酵バターの

香ばしい風味を楽しめるオリジナルスイーツです。

エンガディナー
1本 ¥324

engadiner-001

スイス・エンガディン地方の伝統菓子をアレンジ。50年前以上
から変わらぬ味です。香ばしいくるみをキャラメル味の

ヌガーでからめ、厚めのクッキーで焼き上げました。

マコロン
1本 ¥324

macoron-001

西洋菓子の「フロランタン」を太平堂風にアレンジ。たっぷりの
アーモンドスライスをキャラメルで固めて、厚めのクッキーに

乗せて焼き上げました。コーヒーや紅茶のお供にどうぞ。

マコロン・エンガディナー
1箱（8本入） 各¥2,808

galetewalnut-001

アマンドサブレー
1枚 ¥162

almondsable-001

粉末アーモンドがたっぷり入ったサブレーです。
バター風味で、ザクザク食感が楽しい一品です。

ポポロの詩
6枚入 ¥140

popolo-006

サックリした食感とバターの豊かな風味に、
アーモンドのコクをプラスした素朴なサブレーです。

このページの製品の賞味期限は製造から30日です
表示価格は全て税込みです

〒380-0846 長野県長野市旭町1132　TEL.026-234-2442　FAX.026-234-2220
営業時間｜9：00～18：00　定休日｜1月1日・日曜日　駐車場｜あり

［ 本 店 ］ 

〒380-0841 長野県長野市大門町65　TEL.026-238-6662　FAX.026-238-6663
営業時間｜9：00～18：00　定休日｜12月31日　駐車場｜あり

［善光寺大門店］ 


